Vocabulaire – Verbes culinaires #2
1. effilocher		________ mariner, puis faire griller/fumer
2. roussir			________ couper finement avec des ciseaux
3. fourrer			________ enlever le sel en trempant dans de l’eau 
4. mijoter			________ enlever le fond d’une poêle avec un liquide
5. ciseler			________ diluer avec un liquide
6. déglacer		________ faire des marques carrées de cuisson sur un gril
7. infuser			________ déchirer une viande ou poissons avec une fourchette
8. boucaner		________ enlever la peau d’un fruit ou légume
9. délayer			________ retirer la tige
10. éplucher		________ mettre du beurre, etc. sur du pain
11. faire revenir		________ cuire doucement dans de l’huile pour colorer
12. pétrir			________ cuire lentement dans un liquide 
13. saupoudrer		________ chauffer presque jusqu’à ébullition
14. tartiner			________ parfumer un liquide avec des épices
15. dessaler		________ travailler une pâte de pain
16. faire frémir		________ couvrir légèrement de sucre ou de farine
17. quadriller		________ colorer une viande dans de l’huile chaude
18. équeuter		________ farcir

